
Valeurs alimentaires des fourrages : déterminer les valeurs nutritionnelles

Energie Azote Acidose Minéraux 
Vitamines

Chimie Amidon, NDF, 
MM

MAT Amidon, NDF Ca, P, Mg, Mn, 
Cu, Zn, Vit A D E

Digestibilité DMO, DT 
amidon…

DT6 N : DE1 DT amidon

Nutrition INRA UFL PDI, BPR Amidon, NDF
peNDF

Ca & P & Mg 
absorbables

Des valeurs chimiques aux valeurs nutritionnelles, des teneurs brutes aux valeurs métabolisées

Fourrage de qualité : riche en nutriments dégradables / digestibles



Valeurs alimentaires des fourrages : 
déterminer les valeurs anti nutritionnelles

Mycotoxines Nitrates Clostridium

Origines 
De champ De stockage Accumulation dans 

la plante au champs
Présence à la récolte 
et développement 
dans le silo.

Aliments /
Gestion conduite

Ensilage de maïs Ensilages, 
enrubanné, foin…
Concentrés 

Récolte par canicule

Récolte en période 
de moindre pousse

Récolte des 
fourrages humides : 
séchage & 
conservateur humide

Maîtrise post 
récolte

Reprise et vitesse 
d’avancement
Dilution des fourrages
Retrait
Capteur de mycotoxine

Conservation au 
sec et sans 
ravageurs

Dilution des 
fourrages concernés

A consommer 
rapidement
Mesure du pH pour 
suivi du risque

Fourrage de qualité : riche en nutriments et sans facteurs anti-nutritionnels
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